
Restaurant Linde, Mittelgäustrasse 34, 4616 Kappel 
 062 216 12 61 -  info@linde-kappel.ch 

   

   

   

 

 

Herzlich Willkommen! 
 
Wenn die Weizenfelder geerntet sind, die Sommerferien passé und der Alltag 
wieder in die Gänge kommt, ja dann ist es Zeit für eine kühlende Erfrischung 
auf unserer Terrasse, ein schützendes Dach im Restaurant oder eine Speise 
unserer Spätsommerkarte. Wir freuen uns Sie bei uns im Restaurant Linde 
begrüssen zu dürfen und verwöhnen Sie gerne mit unseren kulinarischen 
Highlights.  
 

Qualität essen. 
Nachhaltigkeit, Regionalität und Qualität liegen eng verbunden. Wir legen 
grossen Wert auf eine sorgfältige Auswahl von regionalen und qualitativ 
hochstehenden Lebensmitteln. 
 

Saison geniessen. 
Unser grossartiges Küchenteam zaubert für Sie das Beste der vier 
Jahreszeiten. Die spätsommerlichen Gerichte sowie unsere Klassiker finden 
Sie in dieser Speisekarte.   
 

Tradition erleben. 
Bereits 1850 erbaut, ist die Linde seit 1960 im Besitz der Familie Wyss. 
Tradition heisst für uns: Beständigkeit, Leidenschaft und Gastfreundschaft. 
 
 

Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind und wünschen «E Guete». 
Jeannette Wyss-Roth mit dem Linde-Team 

 
 
 
Unser Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien und Intoleranzen. 
 

Fleisch- & Fischdeklaration:   Kalb, Rind, Schwein, Poulet: Schweiz 
     Zander: Russland 
     Lachs: Norwegen 
     Wurstwaren: Metzgerei Werthmüller, Wangen b.O. 
 

  



Sämtliche Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt. 

   

   

   

 

   Vorspeisen 

  
   Salatteller 

 

   Für unsere jungen Gäste 

 

  

Grüner Salat 7.50 

Gemischter Salat 9.50 
verschiedene Gemüse- und Blattsalate  

Spätsommersalat 15.50 
saisonale Blattsalate mit gebratenen Kalbfleischstreifen, Croûtons und Himbeerdressing  

Lachs-Cherrytomaten-Crostini 13.50 
mit Salatbouquet  

Solothurner Weissweinsuppe mit Rohschinken-Chips 9.00 

Salatteller 16.50 
verschiedene Gemüse- und Blattsalate mit Ei  

Fitnessteller  
 

Gemischter Salatteller mit Schweinssteak, panierten Schnitzel oder Pouletbrust 25.50 
Gemischter Salatteller mit Cordon bleu 28.00 

Kinder-Schnipo 16.50 
paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites  

Hausgemachte Chicken Nuggets 16.50 
panierte Poulet-Nuggets mit Pommes Frites  

Portion Pommes Frites 7.50 



Sämtliche Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt. 

   

   

   

    
   Hauptgänge 
 

Rindsentrecôte  39.00 
mit Kartoffelgratin und buntem Gemüse   
  

Kalbsgeschnetzeltes  39.50 
an Morchelsauce mit Rösti und Mandelbroccoli  
  

Wienerschnitzel 35.00 
paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites  
  

Cordon bleu 
paniertes Schnitzel gefüllt mit Schinken & Käse, serviert mit Pommes Frites 

 

- vom Kalb 38.00 

- vom Schwein  28.00 

  

Schweinsfilet 30.50 
an Whiskeysauce mit Countrycuts und Gemüse  
  

Schweinssteak  24.50 
mit Kräuterbutter und Pommes Frites  
  

Schweinsrahmschnitzel  24.50 
mit Pilzrahmsauce, Butternudeln und Pfirsich  

  

Schweinsbratwurst 180g  21.50 

mit Zwiebelsauce und Rösti  

  

Gebratenes Zanderfilet 28.50 
auf Safranrisotto mit Mandelbroccoli   
  

Linde-Burger auf dem Holzbrett 
mit Pommes-Körbli, Coleslaw & hausgemachter Barbecue-, Curry-, Knoblauchsauce 
 

 

- Hamburger (Rind) 19.50 
- Cheeseburger (Rind, Raclettekäse) 21.50 
- Pulled-Pork-Burger (Schwein) 23.50 
  

Grünes Thai-Curry  
serviert mit Gemüse und Basmatireis 

 

- mit Poulet 23.50 
- mit Kichererbsen 20.50 



Sämtliche Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt. 

   

   

   

    
   Desserts 
 

 

   Kinderdesserts 

  

Linde-Eiskaffee 9.50 
  
Lavacake  9.50 
Schokoladenmuffin mit flüssigem Kern, Vanilleglace und Rahm  
  
Panna Cotta 8.50 
mit Brombeerpulpe  
  
Coupe Dänemark 9.50 
  
Coupe Colonel 12.50 
Zitronensorbet mit Vodka  
  
Coupe Williams 12.50 
Birnensorbet mit Williams  
  
Coupe Pruneau 12.50 
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune  
  
Glacés (pro Kugel)  3.50 
Vanille, Erdbeer, Café, Schokolade, Banane 
Zwetschgen-, Zitronen-, Birnen-, Aprikosensorbet 

 

 
+ Rahmzuschlag 

 
1.50 

Hello Kitty 4.50 
Eislolli mit Vanilleglacé & Erdbeereis  
  
Smarties-Cornet 4.50 
Vanillecornet mit Smarties  
  
Bärli-Coupe 5.50 
eine Kugel Glacé nach Wahl mit Rahm und Gummibärchen  



Sämtliche Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt. 

   

   

   

 Getränke 

  

 

Mineralwasser & Co.    
Offenausschank 5 dl 3 dl 2 dl 
Rhäzünser Mineralwasser, Rivella Rot, Coca Cola Original & Zero,  
Queen’s Eistee, Rhäzünser Citro, Fanta, Ramseier Süssmost 

4.90 3.90 3.20 

Orangensaft  20cl 4.40 

Flaschen    

Rhäzünser Mineralwasser, Rivella Rot, Coca Cola Original & Zero 
Queen’s Eistee, Rhäzünser Citro, Fanta, Ramseier Süssmost 

 1,5 l 9.50 

Arkina Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensäure)  1,0 l 9.00 

Arkina Mineralwasser (mit oder ohne Kohlensäure)  0,5 l 6.50 
Rivella Blau, Coca Cola Original & Zero  33 cl 4.40 
Schweppes Tonic, Schweppes Bitter Lemon  20 cl 4.40 

Sanbitter  10 cl 5.50 

Bier & Co.    

Cardinal Herrgöttli  4,8 % 20 cl 3.80 
Cardinal Stange, Chübeli, Becher  4,8 % 30 cl 4.30 
Cardinal Grosses  4,8 % 50 cl 5.40 
Cardinal Flasche Lager  4,8 % 50 cl 5.50 
Feldschlösschen Flasche alkoholfrei 0,5 % 50 cl 5.50 
Feldschlösschen Bügelbier  4,8 % 50 cl 5.80 
Störtebeker Atlantik Ale 5,1 % 50 cl 6.00 
Störtebeker Baltik Lager 5,5 % 50 cl 6.00 
Störtebeker Freibier (alkoholfrei) < 0.5 % 50 cl 6.00 
Ramseier Suure Moscht (mit oder ohne Alkohol) 4,0 % 50 cl 5.20 
Schneider Weisse Original 5,4 % 50 cl 5.70 
Schneider Weisse «Helle Weisse» 5,2 % 50 cl 5.70 

Kaffee & Co.    

Espresso, Kaffee Crème, Schale (Milchkaffee)   4.30 

Doppelter Espresso   5.80 

Cappuccino   4.80 
Latte Macchiato   4.80 
Café Mélange   5.20 
Tee (Pfefferminze, Eisenkraut, Hagebutten, Waldbeeren, Schwarztee, Lindenblüten, Grüntee, Kamille)   3.90 
Heisser Ingwersirup mit Zitrone   4.30 
Ovomaltine, heisse Schokolade   4.50 
Punch (Apfel, Orange, Rum)   4.30 
Hauskaffee mit Amaretto & Schlagrahm 28 %  7.50 
Kaffee Luz, Kaffee fertig, Holdrio, P16 40 %  5.30 
Corretto Grappa  41 %  6.30 



Sämtliche Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt. 

   

   

 

   

 Aperitifs & Spirituosen 
Aperitifs % Vol. cl Fr. 

Prosecco 11 % 10 cl   7.50 

Gespritzter Weisswein süss / sauer 13 % 20 cl   6.50 

Hugo 11 % 4 cl   8.50 

Aperol Spritz 11 % 4 cl   8.50 

Marito Verde 27 % 4 cl   9.00 

Sanbitter Orange 0 % 20 cl   8.00 

Campari 23 % 4 cl   8.00 

Cynar 17 % 4 cl   8.00 

Ricard Pastis 45 de Marseille 45 % 4 cl   8.00 

Martini Bianco / Rosso 15 % 4 cl   8.00 

Whisky    

Johnnie Walker Red Label (Blended Scotch) 40 % 4 cl   9.00 

Ballentine’s Finest (Blended Scotch) 40 % 4 cl   9.00 

Chivas Regal 12 Years (Blended Scotch) 40 % 4 cl 12.00 

Jack Daniel’s Single Barrel 40 % 4 cl 10.50 

Wodka, Rum & Gin    

Skyy Vodka 40 % 4 cl   9.00 

Havana Club Rum Añejo 3 años 40 % 4 cl   9.00 

Havana Club Rum Especial 40 % 4 cl 10.00 

Gordon’s London Dry Gin 38 % 4 cl   9.00 

Liqueur    

Baileys 17 % 4 cl   9.00 

Amaretto di fama mondiale 28 % 4 cl   8.00 

Jarnac France Cognac Courvoisier 40 % 2 cl   8.00 

Grand Marnier  40 % 2 cl   8.00 

Bitters    

Averna Amaro Siciliano 29 % 4 cl   7.00 

Appenzeller Alpenbitter 29 % 4 cl   7.00 

Jägermeister 35 % 4 cl   7.00 

Brände    

Morin Vieille Prune 41 % 2 cl/4 cl 7.00/12.00 

Morin Marc / Morin Calvados 40 % 2 cl/4 cl 7.00/12.00 

Morand Williamine 43 % 2 cl/4 cl 7.00/12.00 

Schnaps: Zwetschgen/Pflümli/Kirsch(40%), «Chrüter»(42%), Träsch(45%) 45 % 2 cl/4 cl 5.00 / 9.00 

Grappa    

Grappa Barolo 41 % 2 cl/4 cl 7.00/12.00 

Grappa Amarone 41 % 2 cl/4 cl 8.00/14.00 


